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Ortonuovo: le verdure cotte
pronte per il consumo
come le preparava la nonna

5 utto & nato dallanonna
che hacreato un'azien-
da che adesso guarda
al futuro coniugando tradi-
zione e tecniche avanzatissi-
me di marketing oltre che di
trattamento del prodotto. An-
drea Scamperle — ammini-
stratore delegato di Ortonuo-
vo in provincia di Verona —
spiega: «La nostra azienda e
stata costituita nell’87 damia
nonna e oggi produce e com-
mercializza prodotti orticoli
di quinta gamma, cioe verdu-
re cotte e pronte peril consu-
mo». Niente a che fare con
I'immagine bucolica dell’a-
gricoltura, ma grande tecnica
di coltivazione unita ad al-
trettanto grande capacita di
trasformazione e commer-
ciale. Anche se tutto e nato,
come orgogliosamente spie-
ga il sito dell’azienda, «grazie
anonna Giulietta, che nel re-
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Andrea Scamperle

’azienda familiare
di Verona rifornisce

alcune grandi catene
del Nord-Est

trobottega del suo negozio a
Fumane cuoceva le verdure
per i clienti».

«Oggi - dice Scamperle -, ven-
diamo in alcune grandi cate-

ne del Nord-Est». In listino
verdure cotte e contorni oltre
a tutto il ventaglio di verdure
raccolte, lavate e pronte all'u-
so. Circa 4 milioni di fattura-
to, fra i clienti nomi noti del-
la grande distribuzione come
i supermercati Famila. Orto-
nuovo adesso da lavoro a cir-
ca 15 persone oltre che ai tre
titolari. Con prospettive di
buona crescita spinte anche
dall’esperienzafatta conl'ini-
ziativa "Le Botteghe di Pro-
dotto". «In pochi mesi mi si e
aperto un mondo — dice An-
drea—, abbiamorivisitatol'in-
tera gamma, che copre 25 ti-
pologie di contorni. Abbiamo
lavorato sul marketing e sui
punti di forza dei singoli pro-
dotti, sempre tenendo intatto
ilmetodo di preparazione ar-
tigianale e le ricette originali
di mia nonna».(A.Zag.)
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