BOTTEGA DI

PRODOTTO 2.0
_ da una idea di William Salice _

Un evento di CDO Agroalimentare

LO SVILUPPO DEI PROGETTI - EDIZIONE 2017



MARIAD AMICO

Un nuovo concetto per arricchire le insalate fresche
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EGIDIO MONGELLI

Unainnovativa base per pizza per professionisti o per essere gustata a casa
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MARGHERITA
passats i pamedoro - Ror it - basico

CIMEE SALSICCIA
cime di eapa - ot dilace - alicia

FIORI DI ZUCCA EAUCH
floc di macca - or dihaee - lcdope corturs




CRISTIAN LAMI

Una nuova pizzeria nel suo Hotel
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MARIA LUISA CUDA & VALERIAGRECO

Come valorizzare i cascami di lavorazione dei vegetali
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Ingredienti: Lorem ipsum dolor sit amet,
consectetuer adipiscing elif, sed diam nonummy
nibh euismod tinciduni ut Idoreet dolore magna
aliquam erat volutpat. Ut wisi enim ad minim ve
Duis autem vel eum riure dolor in hendrerit

dunt ut laoreet dolore magna almam erat volulpat :
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LUCATARSI

Come commercializzare un pollo rurale allevato dai carcerati di Perugia




ELIROSA BLAIOTTA

Un nuovo modo gourmet di gustare la liquirizia calabrese




ANDREA SCAMPERLE

Come personalizzare meglio i propricontornidi verdure

Kieette della

fradizione come

fatte in cara




MARCO BORTOLUZZI

Come riutilizzare gliscartidi vetro e legno dell'artigianato di Venezia in modo
artistico




